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The Experience

ab 2 Personen

Vegetarisch

Brot | Caesar oder Burrata | Blattrollen
Dessert nach Wahl
Menu : 59€ | Wine pairing : 25€

Mediterran

Brot | Seafood oder Shrimps
Octopus oder Crabs oder Fisch
Dessert nach Wahl
Menu : 69€ | Wine pairing : 35€

Loxa’s Special

Brot | Seafood | Octopus | Eing. Rind | Wagyu
Dessert nach Wahl
Menu : 99€ | Wine pairing : 45€

Spezialangebot - Tische 4+

T 5-Gange “Sharing style”

Menu : 69€ | Wine pairing : 39€
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Die Symphonie ;.

Drei Brotsorten | Rotweinsalz o
Salsa Verde | Regionale Butter
12€

<4
+

~onc Caesar mit saisonalem Gemauase

Regionalle Kase | Caesar-Dressing | Croutons
7€

-+ Signature des Chefs

Burrata | Kréuter | Birne | Erbsensprossen

Mandel-Knoblauch-Creme | Pistazien
21€

.00 Seafood - Variationen

Gerauchert mit Schwarztee & Orange | Frichte
Jogurt-Krautern-Creme | Balsamico | Chilisl
19€

~e0c Garnelen in Bisque

Mediterrane Garnelen | Brotbrasel
Hummer-Krabben-Langustinen-Bisque

285

,. Eingelegtes regionales Rind

Brandy | Eingelegten Zwiebeln & Brombeeren
Vinaigrette | Radieschen-Marmelade
19€
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Blattrollen ..

Gefllt mit Bulgur, Gemuse & Krautern

Warme Joghurt-Sauce | Gemiise Ol
25€

OKktopus VII ...

Caponata | Getrocknete Tomaten | Majoran
Oregano | Schalotten | Minze | Joghurt
33€

The Blue Crabs -

Knoblauch-WeiBwein-SoBe | Blatter
35€

Mediterranes Fischfilet . . ...

In Folie gegart | Saisonale Gemuse
Mandelcreme-SofBe | Gnocchi

Giks

Wagyu Ribeye 150g -

SuBkartoffelpiree | Citrus-SoBe
Angekohlter Spargel | Pfeffer-Gel
49€
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Desseri(s

Halva Parfait Eis c

Vanille-Halva | Espresso | Nisse
Amaretto | Schwarze Sesam
14€

Die Rache ..

Vollmilch & Bitterschokolade | Karamell
Whiskey-Gel | Haselnusse | Erdbeer-Coulis
7€

Kaseplatte c ..

Regionaler Kasesorten | Friichte | Nisse
Aprikosen-Chutney | Marmelade
Auswahl fiir 1 oder 2 : 15€ / 25€

*02 — 3

A - Glutenhaltiges Getreide * B - Krebstiere + C - Eier
D - Fisch - E - Erdnusse - F - Sojabohnen * N - Sesamsamen
G - Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
H - Schalenfriichte (Mandeln, Haselnisse, Pistazien usw.)
| - Sellerie - J - Senf - K - Lupinen - M - Weichtiere
L - Schwefeldioxid und Sulfite
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